





Arbeiten nach HACCP-System

Die verschieden farbigen Auflagen bestehen
aus einem speziellen PP-Material (Polypropy-
lene). Diese werden in 7 verschiedenen Far-
ben hergestellt, um sie nach HACCP-System
nutzen zu kénnen. Durch das wechseln der
Auflagen konnen Sie diverse Rohprodukte
separat verarbeiten und minimieren somit
das Salmonellen- und Campylobacter-Risiko.
Durch die Hitze der Spulmaschine dehnen sich
die Auflagen, aber nach dem diese abgekuihlt
sind, kommen sie wieder in ihre Ursprungs-
form und kénnen somit wieder perfekt auf die
Basisplatte aufgesetzt werden. Die Auflagen
durfen nicht gebogen in die Sptlmaschine ein-
gelegt werden. Bitte beachten Sie, dass man
keine heiffen Topfe auf die Auflagen abstellt.
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IHRE AUFLAGEN IMMER GRIFFBEREIT

Die Edelstahlhalter-Serie

In dieser Edelstahlhalter-Serie kdnnen
Sie Ihre Schneideauflagen in den einzel-
nen 6 Fachern aufbewahren. Auch zum
Abtrocken der Auflagen gedacht. Der
groBe und der kleine Edelstahl-\VWand-
halter werden mit den mitgelieferten
Schrauben einfach an die Wand lhres
Arbeitsplatzes gehangt.

Wandhalter klein: 49%23cm fir |hre
Schneideauflagen bis 30x50cm.

Wandhalter groB3: 49x49cm fir |hre
Schneideauflagen ab 32,5x53cm.

Tischhalter: 49%239cm fur |hre Schnei-
deauflagen bis 30x50cm.
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IMMER DAS PASSENDE ZUBEHOR

Das Hackbrett als Zubehor fur das innovative Prof-
board ist speziell fir das Hacken von Schneidgut
mit Knochen, Gemiise, Krauter usw. entwickelt
worden. Es ersetzt jeden anderen Hackblock. Das
Hackbrett wird einfach auf das Profboard gelegt.
Es liegt sicher auf und beim Hacken vibriert es
nicht. Auch das Hackbrett ist lebensmittelecht, ge-
ruchsneutral und sptilmaschinenfest.

Tranchieren

Das Tranchierbrett als Zubehor fir das innovative
Profboard ist speziell fir das Tranchieren von hei-
Bem Fleisch, Obst usw. entwickelt worden. Es ent-
halt eine Saftrinne und wird einfach auf das Profbo-
ard gelegt. Es liegt sicher auf und verrutscht nicht.
Auch das Tranchierbrett ist lebensmittelecht, ge-
ruchsneutral und sptilmaschinenfest.




3 Jahre Garantie

Die Garantie umfasst die Basisplatte und die Edel-
stahlelemente. Die Gewahrleistung besteht nicht fur
die normale Abnutzung, Schneidspuren auf den Auf-

lagen und der Basisplatte. NSF International

Wir sind NSF-Zertifiziert
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